
 
SOPRALLUOGO PRESSO Scuola PRIMARIA Romentino svolto in data 18 Novembe  2019 
 
Ora inizio sopralluogo 12,10 
Ora fine sopralluogo 13,40      
 

PREPARAZIONE PASTI: menù invernale III settimana    

Ravioli di magro + 66,8°C; +65°C; 68;9°C 

Bocconcini tacchi o impanati +67,5°C; +67,3°C; +68,2°C 

Cavolfiori gratinati  

Frutta: clementine 

Numero pasti 200 + 18 
Numero addette: 4 ASM rapporto 1/54,5 
Somministrazione su tre punti con carrelli termici 
 
Verificata posizione dei bambini celiaci e pasti relativi: conformi 
 
Verifica qualitativa:  
verifica ravioli di magro: giusta cottura; condimento con olio extravergine e salvia abbondante, saporiti;  
il ripieno per essere di magro non risulta essere morbido 
verifica bocconcini di tacchino impanati: buoni, saporiti, con giusta impanatura 
cavolfiori gratinati: morbidi, gustosi, saporiti 
 
Diversi bambini non hanno assaggiato le pietanze proposte (secondo e contorno) 
 

VALUTAZIONE ANOMALIE PRECEDENTI: 
Presenza di tavolo in formica molto rovinato utilizzato per appoggio frutta da lavare (già segnalato più volte 
lo scorso anno scolastico): chiusa con sostituzione del tavolo con uno in acciaio. Tale tavolo non è delle 
stesse dimensioni dello spazio lasciato dal vecchio, ma più grande; pertanto è stato collocato 
appoggiandolo al muro dal lato più corto, in questo modo sporge rispetto al resto occupando parte del 
passaggio. Per creare più spazio per collocarlo sarebbe opportuno richiedere sostituzione del tubo 
dell’acqua dell’erogatore di acqua microfiltrata, così da quel tanto da poter spostare l’impianto e creare lo 
spazio necessario per poter collocare in modo adeguato il tavolo in acciaio. 
 
Erogatore di acqua e beccucci con incrostazioni: si richiede pulizia approfondita: pulizia effettuata  
 
Pane posto sui tavoli in cestini di legno: dare l’evidenza della conformità al contatto alimentare: sono stati 
ordinati nuovi contenitori, in attesa  

 

*Nota:  le temperature sono state rilevate con termometro a sonda tarato (codice strumento 

33842339/707; 0628 0027/509 certificato n. S17_529 data taratura 27/10/2017 Certificato Accredia 

LAT N° 080) 

 


