
 
SOPRALLUOGO PRESSO Scuola PRIMARIA Romentino svolto in data 27 GENNAIO 2020 
 
Ora inizio sopralluogo 12,20 
Ora fine sopralluogo 13,40      
 

PREPARAZIONE PASTI: menù invernale IV settimana    

Risotto alla contadina  +70,9°C, +67,3°C, +66,6°C 

Frittata al naturale  +68,2°C, +67,6°C, +65°C 

Spinaci all’olio 

Frutta: mele red delicius cat I origine Italia  (in contenitori in plastica adeguati) 

Pane (in contenitori in plastica adeguati) 

Numero pasti 193 + 18 
Numero addette: 4 ASM rapporto 1/52,75 
Somministrazione su tre punti con carrelli termici 
 
Verificata posizione dei bambini celiaci e pasti relativi: conformi 
Il servizio è stato svolto in modo adeguato 
 
Verifica qualitativa:  
verifica risotto alla contadina: leggermente scotto; si percepisce troppo il sapore di latte della mantecazione 
e pochissimo il sapore delle verdure tipico di un risotto alla contadina;  
verifica frittata: buona, saporita, gradita ai bambini 
spinaci: acquosi e poco saporiti 
 
Il risotto è stato poco gradito ai bambini 
 
 

*Nota:  le temperature sono state rilevate con termometro a sonda tarato (codice strumento 

33842339/707; 0628 0027/509 certificato n. S17_529 data taratura 27/10/2017 Certificato Accredia 

LAT N° 080) 

 


